
Speisekarte 
HAUPTGÄNGE

Tortellini al verdure 
Tomatensugo | mediterranes Grillgemüse

Maccheroni Cacio e Pepe
 Parmesan | Pecorino | Pfeffer  

Spaghetti Gamberoni
Krustentiersauce | Staudensellerie | Pistazie  

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsrücken
Wildpreiselbeere | Zitrone | Sardelle | 
Röstkartoffeln oder belgische Pommes  

PASTA 

FLEISCH

Tagliata di Manzo
Rinderrücken | Rucola | Kirschtomate | Grana Padano  

Spezzatina di Manzo
Geschmorte Rinderschulter | Rotwein | Paprika | 
Grüner Spargel | Polenta  

FISCH 

Ippoglosio Nero
Schwarzer Heilbutt | Sauerkraut | Rosmarinkartoffeln 

Zanderfilet | Safran-Beurre-Blanc | Krustentierbutter | 
Erbsenrisotto  

Lucioperca

21,50 €

18,00 €

28,00 €

34,00 €

32,00 €

28,00 €

34,00 € 

30,00 €
b,g,i

d,g,5

i,k,9,10

g,j,5,9,10

a,d,j,9,10

a,b,d,g,h,i

a,g,i

a,g,i



Menu 
MAIN DISHES

Tortellini al verdure 
Tomato sauce | grilled mediterranean vegetables

Maccheroni Cacio e Pepe
Parmesan cheese | Pecorino cheese | pepper  

Spaghetti Gamberoni
Shellfish sauce | celery | pistachio  

Wiener Schnitzel from veal loin
Wild cranberry | lemon | anchovy | 
roasted potatoes or belgian fries  

PASTA 

MEAT

Tagliata di Manzo
Beef sirloin | arugula | cherry tomatoes | Grana Padano cheese  

Spezzatina di Manzo
Braised beef shoulder | red wine | bell peppers | 
green asparagus | polenta  

FISH 

Ippoglosio Nero
Black halibut | sauerkraut | rosemary potatoes 

Pike-perch-fillet  | saffron-beurre-blanc | shellfish butter | 
pea risotto

Lucioperca

21,50 €

18,00 €

28,00 €

34,00 €

32,00 €

28,00 €

34,00 € 

30,00 €
b,g,i

d,g,5

i,k,9,10

g,j,5,9,10

a,d,j,9,10

a,b,d,g,h,i

a,g,i

a,g,i



Allergene und Zusatzstoffe

ALLERGENE

ZUSATZSTOFFE

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere

Ei

Fisch

Nüsse

Soja

Milch oder Laktose

Schalenfrüchte

Sellerie

Senf

Sesam

Gelatine

Weichtiere

A

G

H

L

K

J

I

B

C

D

E

F

M

mit Konservierungsstoffen oder Nitrat

mit Antioxidationsmitteln

mit Geschmacksverstärker

geschwefelt

geschwärzt

mit Süßungsmitteln

mit einer Zuckerart und Süßungsmitteln

mit Milcheiweiß8

7

6

5

4

3

2

1

Bitte sprechen Sie unser Service-Personal an, sofern Sie 
unter Allergenen oder Unverträglichkeiten leiden.



Allergens and additives

ALLERGENS

ADDIT IVES

Cereals containing gluten

Crustaceans

Egg

Fish

Nuts

Soja

Milk or lactose

Nuts

Sellerie

Mustard

Sesame

Gelatine

Molluscs

A

G

H

L

K

J

I

B

C

D

E

F

M

with preservatives or nitrate

with antioxidants

with flavor enhancer

sulfured

blackened

with sweeteners

with a type of sugar and sweeteners

with milk protein8

7

6

5

4

3

2

1

Please speak to our service staff if you suffer from any
allergens or intolerances.


	Allergene und Zusatzstoffe
	ALLERGENE
	Glutenhaltiges Getreide
	Krebstiere
	Ei
	Fisch
	Nüsse
	Soja
	Milch oder Laktose
	Schalenfrüchte
	Sellerie
	Senf
	Sesam
	Gelatine
	Weichtiere

	ZUSATZSTOFFE
	mit Konservierungsstoffen oder Nitrat
	mit Antioxidationsmitteln
	mit Geschmacksverstärker
	geschwefelt
	geschwärzt
	mit Süßungsmitteln
	mit einer Zuckerart und Süßungsmitteln
	mit Milcheiweiß


	Allergens and additives
	ALLERGENS
	Cereals containing gluten
	Crustaceans
	Egg
	Fish
	Nuts
	Soja
	Milk or lactose
	Nuts
	Sellerie
	Mustard
	Sesame
	Gelatine
	Molluscs

	ADDITIVES
	with preservatives or nitrate
	with antioxidants
	with flavor enhancer
	sulfured
	blackened
	with sweeteners
	with a type of sugar and sweeteners
	with milk protein



