Ristorante MEDICI

Frech und Kreativ, das Credo unseres jungen Kiichenteams
verbindet die moderne Crossover-Kiiche mit mediterranen Akzenten.

Fiir hochste Qualitat verwenden wir vorwiegend saisonale Produkte,
die wir bei unseren Lieferanten aus der Region beziehen.

Erst das Engagement und die Kreativitat unserer Mitarbeiter machen die hochwertigen
Produkte zu einem kulinarischen Highlight.

Es ist flr uns eine Selbstverstandlichkeit, dass die Gerichte
frisch fir Sie zubereitet werden.

Wir wiinschen Ihnen einen wunderschonen Aufenthalt
und einen guten Appetit!




VORSPEISEN

Nusslocher Ziegenkase | Wildkrautersalat | Rhabarber | Dreizehn
Malzerde
Gebackene Ente | Kartoffel | Buttermilch | Vierzehn

Avocado | Salsa

Forellenfilet | griiner Spargel | Flinfzehn
Radieschen | Zitrone | Passionsfrucht

Carpaccio | Barlauch | gerducherte Paprika | Flinfzehn
Pistazie | Micro Ampfer

SUPPEN

Spargel | marinierter Spargel | Beurre de Normandie Acht
Krustentier | Wildgarnele | Mango-Fenchel | Krabbenchip Neun
Barlauch | Grapefruit | Joghurtknusper Acht

Bei Fragen zu Unvertraglichkeiten und Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Alle Preise verstehen sich in Euro.

Die gesetzliche Mehrwertsteuer sowie Bedienungsgeld sind in den angegebenen Preisen enthalten.



PASTA

Rigatoni all’lamatriciana | Tomate | Speck | Zwiebel Vierzehn

Schwarze Tagliatelle | Meeresfriichte | Friihlingslauch | Sechzehn
Krustentiernage

Pappardelle | Milchkalbsbolognese | Kalamata Oliven | Flinfzehn
Pecorino

VEGETARISCH

Involtini | Kartoffel | Barlauch | Morcheln | Fiinfzehn
Erbse | Karotte

Vegane Ravioli | Tomatenconfit | Paprika | Flinfzehn
Zucchini | Aubergine

Bei Fragen zu Unvertraglichkeiten und Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Alle Preise verstehen sich in Euro.

Die gesetzliche Mehrwertsteuer sowie Bedienungsgeld sind in den angegebenen Preisen enthalten.



FLEISCHGERICHTE

Schwabisch-Hallischer Schweinebauch | Schwarzbiersauce |
Buchenpilze | gebrannte Karotte | Kimmelbuchteln

Lammrilicken | Thymiankruste | Artischocken |
Kichererbse | Tomatensalsa

Rinderfilet | Morcheljus | Spargel |
Krokette | Béarnaise

FISCHGERICHTE

Wolfsbarsch | Wassermelone | Staudensellerie |
Arancino nero | Sauerampfer

Steinbutt | Chicorée | Krautersud |
Passionsfrucht | Polenta

Dreiundzwanzig

Siebenundzwanzig

DreiSig

Vierundzwanzig

Siebenundzwanzig

Bei Fragen zu Unvertraglichkeiten und Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Die gesetzliche Mehrwertsteuer sowie Bedienungsgeld sind in den angegebenen Preisen enthalten.



DESSERT

Guanaja Kuverture | Erdbeeren® | Knusper Acht
Lauwarmes Rhabarbersiippchen| Baiser | Acht
Vanilleeis

Mille-feuille | Mousse | Mascarpone | Acht

Grappa | Grapefruit

Edle, handgefertigte Naturkaseauswahl Neun
aus der Kasemanufaktur ,Miuller” in Hockenheim

Bei Fragen zu Unvertraglichkeiten und Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Alle Preise verstehen sich in Euro.

Die gesetzliche Mehrwertsteuer sowie Bedienungsgeld sind in den angegebenen Preisen enthalten.



BISTRO

Caesar Salad

Caesar-Dressing | Pancetta | Zwiebel |
gehobelter Parmesan | Croltons
Insalata Mista

Bunte Blattsalate | verschiedene Rohkost |
Balsamico-Dressing | Pecorino

=&, gebratene Putenbruststreifen | Ananas

=@ gebratene Rinderstreifen

Spaghetti alla carbonara | Ei | Pancetta | Parmesan
Maccheroni | Rinderstreifen | Tomatensauce | Chili
Orecchiette | Tomate | Aubergine | Frischkase
Lachsfilet | Brokkoli | Tagliatelle

Scaloppine “al limone” | Erbse | Dampfkartoffeln

Rinderhiiftsteak | bunter Blattsalat | Rosmarinkartoffeln

Neun

Sieben

Zwolf

Flinfzehn

Vierzehn

Flinfzehn

Vierzehn

Siebzehn

Sechzehn

Siebzehn

Bei Fragen zu Unvertraglichkeiten und Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Die gesetzliche Mehrwertsteuer sowie Bedienungsgeld sind in den angegebenen Preisen enthalten.



