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Interesse?

Wir freuen uns Uber einen kurzen
Lebenslauf von Dir, gerne auch mit
deinem letzten Zeugnis.

Ein Anschreiben ist nicht notwendig!

Oder erstmal ein Schnupperpraktikum?

Dann kontaktiere uns:

Y 0151409 091 85

@ personal@hotel-villa-toskana.de




VILLA TOSKA

Veranstaltungskauffrau/-mann

Du bist Organisationstalent, Troubleshooter, arbeitest
gerne mit Menschen und hast auch noch einen Blick flr
Zahlen?

In der Ausbildung zur*m Veranstaltungskauffrau/-mann
erwartet Dich ein abwechslungsreicher Arbeitsalltag
von der Entwicklung von Veranstaltungskonzepten
Uber die Erstellung von Kosten-

und Ablaufplanen, die Begleitung
der Veranstaltung und
natlrlich die Endkalkulation
und Erfolgskontrolle.

...und nach der Ausbildung:
Fachwirt/in, Betriebswirt/in fur Event-
Management, Bachelor-Studium mit
Schwerpunkt Veranstaltungsmanagement
oder Tourismusmanagement

Fachkraft fir Gastronomie

Dich reizt das Gastgewerbe aber Du weiBt
nicht, welchen Beruf Du wahlen sollst?
Als Fachkraft flir Gastronomie lernst Du alle
Bereiche des Hotels kennen.

Service in allen Bereichen wie Restaurant und
Bar, die Vorbereitung und Durchfiihrung von
Veranstaltungen und die Betreuung der Gaste
am Empfang gehdren ebenso zu den Inhalten
Deiner Ausbildung wie die Arbeit hinter den
Kulissen im
Housekeeping.

...und nach der Ausbildung:

Hotelmeister, Betriebswirt,

Managementstudium oder
auf in die Welt?

Fachkraft Kiiche

Du mochtest professionelles Kochen von
Grund auf praktisch lernen, dich aber weniger
mit Theorie und Zahlen beschéaftigen?

Du erlernst das Kiichen- Einmaleins von
Einkauf, Lagerung Uber Vor- und Zubereitung
bis hin zum Garnieren und Anrichten.

Als Fachmann*frau flr Arbeits- und
Schnitttechniken und Garverfahren wird Dir
der Umgang mit Rezepturen und

Kuchengeraten ein Leichtes.




